
Etwas Besonderes für heute 

M E N UM E N U  

Alter Zoll 

unsere Specials 

Wiener Zwiebelrostbraten 
von der Rindersteakhüfte in cremiger Zwiebelsauce, 

Herzoginnenkartoffeln & Salat - 26,90 € 

SchweineMedallions in Pfeffersauce 
dazu frisches Ofengemüse & Kartoffelgratin - 24,90 € 



Willkommen & schön, dass Du da bist! 
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Vorspeisen 
Kraftbrühe - Rind 

mit frischen Kräutern, Fleischeinlage und Gemüse  – 9,30 € 

Tomatencremesuppe 
Feine, cremige Suppe mit Basilikumschaum - 8,40 € 

Nudelauflauf mit Schinken-Sahnesauce 
Mit Käse gratiniert  - 14,50 € 

Tagliatelle mit Waldpilzen 
In feiner Sahnesoße - 19,80 € 

Tagliatelle mit Lachsstreifen 
In feiner Sahnesoße, verfeinert mit Zitrone und Dill - 20,80 € 

Zanderfilet im Eimantel 
mit mediterranem Gemüse, Drillingen und feiner Sauce 

Hollandaise - 24,90 € 

Tagliatelle „Trüffel & Wald“ 
in cremiger Trüffelsauce mit Waldpilzen - 24,50 € 

+ frisch geriebener Trüffel extra 8,00 € 

Fisch & Pasta: 
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Panko-Schnitzel Wiener Art 
Mit gebratenen Drillingen und kleinem Salat – 17,90 € 

Panko-Schnitzel „Zwiebelrost“ 
Mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und kleinem Salat  – 20,90 € 

Panko-Schnitzel „Jäger Art“ 
Mit Pilzsauce, Pommes und kleinem Salat  – 20,90 € 

Panko-Schnitzel „Hollandaise“ 
Mit Sauce Hollandaise und Ofengemüse, dazu Kartoffelspalten - 19,50 € 

Panko-Schnitzel „Hawaii“ 
mit Ananas, Sauce Hollandaise & Käse überbacken, 

dazu Kroketten & Beilagensalat - 23,50 € 

Cordon bleu vom Schweinefilet 
Gefüllt mit Kochschinken und Käse, serviert mit Sauce Hollandaise, 

knusprigen Röstis und kleinem Beilagensalat – 23,50 € 

Panko-Schnitzel in Pfeffersauce 
mit Kroketten & kleinem Beilagensalat - 21,90 € 

Irisches Rinderhüftsteak ca. 200g 
Mit Kräuterbutter, Pommes und kleinem Beilagensalat  – 31,80 € 

Schnitzel & Steak 
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Klassisch 
Hausmanns Liebling 

Bratkartoffeln mit Spiegelei und Beilagensalat – 16,20 € 

Tiroler Leberkäse  
Bratkartoffeln dazu krosse Speckscheiben und Beilagensalat – 18,50 € 

Kartoffelgratin Landhaus 
mit Salatbouquet & Lauchzwiebeln - 14,50 € 

Drillinge mit Gemüse 
Drillinge mit Gemüse und hausgemachter Sourcream - 13,50 € 

Salat: 
Wilder Wiesensalat 

Mit frischen Pilzen und Hausdressing - 16,50 € 

Salatteller mit Hähnchenstreifen 
Zart gebraten, auf knackigem Salat - 18,80 € 

Großer Bauernsalat „Griechische Art“ 
Mit Feta, Tomaten, Gurken, Käse & Oliven - 17,80 € 

Salatteller mit Rinderstreifen 
und Champignons angemacht Balsamico-Dressing - 19,90 € 
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Für unsere kleinen Gäste 

Ritter-Schnitzel 
Ein Schnitzel Wiener Art mit Pommes und kleinem Salat - 9,50 € 

Zaubernudeln Napoli 
Nudeln mit roter Tomaten-Sauce - 7,50 € 

Räuberteller 
Für alle kleinen Gäste, die „keinen Hunger“ haben –  nur Teller & 

Besteck - 0,00 € 

Alle Kindergerichte gelten für unsere jungen Gäste bis 12 Jahre 
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Vegetarisch: 
Hallumi-Käse 

Auf rote Beete Lauchzwiebel Gemüse, mit Honig gratiniert - 16,50 € 

Beilagen: 
Beilagensalat - 4,50 

Drillinge - 4,50 € 
Pommes Frittes - 3,50 € 
Kartoffelspalten - 4,50 € 

Bratkartoffeln - 4,50 € 
Kroketten - 4,50 € 

Gemüse der Saison - 4,50 € 
Pfeffersauce - 3,50 € 
Jägersauce - 3,50 € 

Diese Preise gelten nur in Verbindung mit einem Hauptgericht 
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Dessert: 
Crème brûlée - 6,50 € 

Vegetarisch 
Vegan 

Alle Gewichtsangaben bei dem Steak beziehen sich auf das rohe 
Fleisch vor der Zubereitung. Wenn nicht anders gewünscht, 

servieren wir unsere Steaks „medium“. 

Hinweis: Unsere Speisekarte lebt – es kann also immer mal zu 
Änderungen kommen. 

Keine Sorge: Über solche Neuigkeiten informieren wir dich 
natürlich rechtzeitig. 

Allergene & Unverträglichkeiten 
Wir geben unser Bestes, dass jeder Gast sorglos genießen kann. 

Bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen sprich bitte unser Team 
an – wir beraten dich gerne persönlich. 


